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Kalte und warme Biifetts, Stehempfinge und Plattenservice

Hier sind wir ganz stark. Von der kleinen Familienfeier im engen Kreis bis zum grofien Fest, fiir,
Betriebs- oder Vereinsveranstaltungen, fiir Anldsse aller Art sind wir in der Lage, je nach Wunsch,
einfache oder exquisite Biifetts oder Platten zu liefern. Wir richten aus ganz nach Ihren Wiinschen und
Beraten Sie gerne bei der Gestaltung.

Unsere Biifetts und Platten sind eine Augen- und Gaumenfreude.

Party- und Buffetvorschlige

Vorspeisen:
Melone mit Parma

Italienische Teller
mit Salami, Schinken, Oliven, Pepperonis, Schafskiise,

Tomaten Mozzarella Platte oder als Salat aus kleinen Tomaten und Mozzarella
Versch. kalte Platten aus Schinken, Kdise, hausm. Wurst, Braten oder Fisch
Gegrillte Entenbrust
Vitello Tonnato vom Kalb oder Schwein
Roher Rinderschinken Teller mit Ruccola, Parmesan und Olivendl

Suppen:
Gulaschsuppe, Zucchinisuppe, Broccolisuppe, Chili con carne
Tomatensuppe, Spargelsuppe
Kartoffelsuppe
Klare Suppe mit Nudeln, Markkloschen und Leberkloschen

Fleischgerichte:
Vom_Schwein:

gegrillter Bauch
Toastbraten gesalzener Kamm gefiillt mit Brot und Speckwiirfel
Braten gefiillt mit Semmelknodel
Spiefibraten gefiillt mit Dorrfleisch und Zwiebel in Sof3e
Schweinelende in frischer Champignonsofie
Schweineriicken oder Kamm gefiillt mit Gemiise (Brdt, Erbsen, Karotten)
Schweineriicken gefiillt mit Mozzarella, Pilze, Karotten und Krdutern
Backschinken
Blut und Leberwiirstchen
Schweineriicken oder Kamm
Spanferkel mit Bratensofle
Gyrospfanne
Schweinefilet im Wirsingmantel

Vom Rind:
Rinderfilet in Pfifferlingsof3e
Sauerbraten in feiner Sofle
Tafelspitz in Meerrettichsof3e
Rinderbraten in Rotweinsofie
Rinderlendemedaillons mit Salbei oder Basilikum, Tomate, Parma, Mozzarella iiberbacken
Rinderrouladen mit Sofle



Vom Kalb:
Kalbsbraten in Sof3e
Kleine Schnitzel mit Salbei und rohem Schinken
Gegrillte Kalbskeule
Ziiricher Geschnetzeltes

Vom Gefliigel:

Hdhnchenbrust im Gemiise-Wirsing Mantel
Putenrollbraten (gefiillt mit Brdt,Rauchpeitsche und Broccoli)
Putenschnitzel oder Medaillons in einer Mandelpanade
Putenrollbraten gefiillt mit Spinat und Cambozzola
Hdhnchenbriistchen gefiillt mit Spinat oder Broccoli in einer Kdse-Sahne-Sofse
Putenspiefse mit Sesamcurry auf Sommergemiise
Gyrospfanne
Asiapfanne mit Sojasofle und Paprika

Yom Fisch:
Pangasius in einer leichten Sahnesofie auf Karotten und Lauchgemiise
Lachs in Dill-Sahne-Sofse
Fischlasange
Pangasius mit Paprika und Ingwer in Soja-Sesamgemiise
Panierter Seelachs mit Kartoffeln und Hausgemachter Remoulade
Bandnudeln mit Garnelen und Spargel

Verschiedenes:
Schnitzel normal oder Medaillons paniert
Hdhnchenbeine ganz oder 1/2kleine
Frikadellen klein 50g oder mit Paprika und Kdse
Leberkdse (rot, weif3, Pizza, Kise, grob, Peperoni)
Miinchner Weifswiirstchen
Partywiirstchen (.Knobelinen oder Weifswiirstchen)
Gegrillte Lammkeule
Wildschweingulasch
Kaninchenkeule in einer Weinsof3e
Hirschbraten mit Sof3e oder Rehbraten
Gemiiselasange, Lasagne mit Hackfleischsof3e

Beilagen:
Kartoffelgratine Gemiiseplatte mit Sof3e Hollandaise
Klofe Jje nach Saison
Kroketten (Erbsen, Karotten, Spargel, Broccoli,
Rosti Rosenkohl, Blumenkohl)
Spditzli Sauerkraut
Reis Rotkraut
Butternudeln Wirsinggemiise
Rosmarienkartoffeln Salzkartoffeln
Semmelknaodel
Salate:

gemischter Salat aus Ruccola,Radidchio, Eisberg Lollo,Tomaten und Gurken
mit einem Joghurt Dressing, Essig Ol oder Thunfischdressing
Fitnesssalat aus Radieschen und Tomaten
Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Kartoffelsalat mit Speck und Essig und Ol
Gurkensalat ,Schwedensalat, Weifskrautsalat
Blumenkohlsalat, Schweizer Wurstsalat
Unsere Salat sind aus eigener Herstellung und ohne Konservierungsstoffe



Dessert/Nachspeise:

Bayerische Creme mit Himbeersof3e Panna cotta Tortchen
Mousse Schoko Pfirsich Jogurt Sahne
Limettenmousse Ananascreme

Tiramisu Erdbeerequark - Sekt Creme
Obstsalat Apfel-Tiramisu

Weihnachtsmousse aus weifler und Pinacoladasahne

dunkler Schokolade mit Schwarzwdlder-Kirsch Dessert

Karamelisierten Niissen

Die Nachspeise bieten wir Ihnen an in grofien Schalen oder auch in Portionsschdlchen

Kise:

Kiiseplatte mit Obst ausgarniert

Kochkdse

Kdisespiefe, Matschko

Kdise-Obst-Salat

Brot und Backwaren nach Wunsch
Krdauterbutter , Griebenfett, Krduterquark
Kleine Snacks:

Kanapees mit Lachs, Forelle ,Gambas
1,85€pro Stiick

Kassler, Schweinebraten, Schlemmerschinken, Friihstiickswurst Schwein oder Rind, Putenbrust, Salami,
roher Schinken

1,75€ pro Stiick

Biiffet: Capri
Salat bunt gemischt aus Ruccola, Radidschio, Eisberg mit einem Balsamicodressing
Caprese aus Tomaten/Mozzarella, Schweinelende in frischer Champignon-Sofie
Hdihnchenbriistchen in Kdsesofle, Putenmedailloins in einer Mandel-Panade
Kartoffelgratine , Kroketten, Spdtzli, Gemiisepfanne in Sofle Hollandaise
€12,50 pro Person

Biiffet: Stall, Land, Fluss!
Gemischter Salat der Saison mit Joghurt Dressing und Essig und Ol, Karottensalat, Schwedensalat
Lachs in Dill-Sahne-Sofle dazu Wildreis oder weifle Reis, Kleine Schnitzel vom Schwein
Schweineriicken mit Kruste in Sofe dazu Spdtzle, Putenrollbraten gefiillt dazu Kartoffelgratine
Bayerische Creme, Obstsalat und Himbeersofle
15,50€ pro Person

Biifet: Wie bei Oma...
Rinderbraten mit Rotweinsofle und Knodel, Schnitzel paniert mit Wirsinggemiise und Kartoffeln,
Gemiisepfanne mit Butter, Obstsalat und Zitronencreme
11,50€ pro Person

Biiffet : Griechisch
Gyrospfanne mit Reis, Tzaziki, Fladenbrot und Weifskrautsalat, Lasagne
10,50€ pro Person

Biifet:
Knusprig gebratenes Spanferkel(vom Knochen befreit ) mit Sof3e und Brot
Fiir Feiern ab 25Personen 8,90€ pro Person
Fiir Feiern ab 35Personen 7,50€ pro Person

Biifet: Deli
Schweden, Gurken, gemischter griine Salat mit Dressings
Hdhnchenbriistchen mit Spinatgefiillt in Kdse-Sahne —Sofie dazu Spdtzle, Schweinelendemedailion mit
Tomate und Kiise iiberbacken mit Kartoffelgratine, Hirschbraten in feiner Rotweinsofie mit
Kartoffelknodel, Obstsalat, Pfirsich - Limettenmousse
14,50€ pro Person
Biifet: Land
Schweinekrustenbraten mit Softe dazu Kroketten, Rinderbraten mit Rotweinsofie dazu Knodel
Gemiisepfanne mit Sof3e Hollandaise
9,90€ pro Portion



Biifet: Bayerisches
Leberkdse rot und grobe Bayerische, Schinken und Kdseplatte , Weifswiirste mit siiffem Senf und
Brezeln, kleine gegrillte Haxen (ohne Knochen), Krustenbraten gesalzen mit Kartoffelknodel
und Sofse, versch. Brote und Baguette, Kartoffelsalat mit Speck, Weifikrautsalat, griine Salat mit
Dressings, Kochkdse und Obatzder

13,50€ pro Person

Fingerfood

Melone mit Parma 1,00€
Lollys Bauch diinn aufgeschnitten 0,90€
Putenspiefse mit Sesam Curry gewiirzt 1,00€
GyrosspiefSe mit Tzaziki 1,50€
Kleine Schnitzel aus Schwein und Pute 1,00€
Kleine Frikadellen 0,60€
Chicken Wings 0,60€
Pizzatortchen vegetarisch oder gemischt 0,70€

Kleine Hdappchen Garnelen im Knusperteig  1,50€
Wrapsrollchen verschieden gefiillt auf Platte 1,00€
Kleine Wraps mit Lachs oder Pute gefiillt ~ 2,00€

Morzzarellasticks 0,90€
Mozzarella - Tomatenspief3e 0,75€
kleine Blitterteigteile verschieden geffiillt 0,50€
kleine Frikadellen mit Parmesan 0,60€
Reisbdillchen 1,50€
Schafskdse im Glas 2,00€
Grillpflaume im Speckmantel 0,65€
Parmaschinken mit Crissinistangen 1,00€
Friihlinsrollchen mit Hackfleisch 1,00€
Hdihnchenspiefse mit Paprika 1,00€

Und vieles mehr
Biifet: Schlemmer
Auswahl an Rohkostsalaten, Salate der Saison mit verschiedenen Dressings
Melonensiicke mit hausgemachten Schinken nach ital. Art, Spargelsalat
Burgunder Rinderbraten von der Hiifte mit Kartoffelgratine und Spargelgemiise
Kalbskeule mit einer Krduter Rahmsofle und Kartoffelknodel
Schweinelende in frischer Champignonsofse mit hausgemachten Spdtzlen
Limetten mousse, Carpaccio von Kiwi, Orange, Ananas und Pinienkerne
22,50€ pro Person
Biifet: Feinschmecker
Auswahl an Rohkostsalaten und Salate der Saison mit 2 Dressings
Entenbrustplatte und Rohe Schinkenplatte
Hirschbraten oder Kalbskeule mit Krduterrahmsofe dazu hausgemachte Kartoffelknodel
Schweineriicken mit frischen Champignons in Rahmsofle dazu Spditzle
Hdhnchenbrust im Wirsingmantel mit Karotten, Mozzarella und Champignons und Sofse
dazu hausgemachtes Kartoffelgratine
Gemiise mit Hollandaise und Rotkraut
Apfel-Tiramisu mit Zimt und Weihnachtsmousse mit weifser und dunkler Schoko-Mousse
€ 22,50 pro Person

Biifet: Deftig
Zigeunerrolle vom Kamm oder Bauch mit Spditzle, Rinderbraten mit Pfefferrahmsofie dazu
Kartoffelgratin, indische Putenbrust mit Currysauce dazu Reis
Gemiisepfanne mit Hollandaise
€10,90 pro Person



Biiffet: Brunch
Fischplatte aus Lachs und Forelle und Wraprolchen mit Lachs, Schinkenplatte mit Melone,
Schinken — Spargelrollchen, Wurst — und Kdseplatte, Obstkorb, Weifswiirstchen mit siifem
Senf, Verschiedene Briotchen Croissants, kleine Laugenbrezeln, Baguette, Portionsbutter,
Cornflakes, Miisli, Marmelade, Honig, Nutella, Joghurt, gebackene Eier mit Speck und
Bratwiirste, Karotten- und Schwedensalat, Kartoffelsalat mit Speck, Bunter gemischter Salat
mit Dressings, Gemischte Gemiiseplatte mit Hollandaise, Schweinefilet mit frischen
Champignons in Rahmsofe, kleine Frikadellen, kleine Schweineschnitzel, kleine
Hdhnchenspiefle, Bayerische Creme mit Himbeersofie und Obstsalat, Mousse Schoko und
Tiramisu
€25,00€ pro Person

Leihkosten fiir Geschirr

Grof3e Teller 20cent
Suppenteller 20cent
Dessertteller 20cent
Kaffeetassen 20cent
Dessertloffel 20cent
Menu Messer 20cent
Meniigabel 20cent
Glidser 30cent

Ungereinigt pro Stiick ~ 20cent dazu
Warmhaltetopf  15,00€ dazu
Personal fiir Ausgabe 25,00€ -35,00€

Lieferung

Leider fahren unsere Autos noch nicht mit Wasser. Deshalb berechnen wir fiir die Lieferung
eine kleine Fahrtkostenpauschale:

Je Km 0,80 Euro
Hinweis:

Letzte Anderungen fiir Ihre Feier 4 Tage vor Veranstaltung moglich



